
Der Weg zum guten Geschmack 
Nur 8 Min. vom AD Hamburg-Südost (A1 Abf. 35) entfernt.

Unsere Öffnungszeiten:
Marschländer Elblounge Wein- & Friesenstube
Do. ab 12.00 Uhr
Fr. ab 12.00 Uhr
Sa. ab 12.00 Uhr
So. ab 10.30 Uhr
Aufgrund von eventuellen Feier-
lichkeiten am Wochenende bitten 
wir um vorherigen Anruf und 
Reservierung.

07.11. bis 20.12.2026 
Sa. ab 17.00 Uhr

So. ab 12.00 - 15.00 Uhr

Sowie Individuelle
 Öffnungszeiten für 

Feierlichkeiten

Nach Vorbestellung öffnen wir für 
Gesellschaften und Gruppen ab 30 Personen.

Spadenländer Elbdeich 40 
21037 Hamburg

Ochsenwerder Kirchendeich 10
21037 Hamburg

Tel. 040 / 89 72 30 00
Fax: 040 / 737 22 04

Tel. 040 / 737 41 98
Fax: 040 / 737 22 04

Mail: info@
marschlaender-elblounge.de

Mail: restaurant@
friesenstube.hamburg

marschlaender-elblounge.de wein-und-friesenstube.de

Winterpause vom 29.12. bis 08.01.2027

Alle Jahre wieder...
... unser Weihnachtsbuffet

Genießen Sie am 25. und 26. Dezember ein 
reichhaltiges Weihnachtsbuffet mit erlesenen 
Speisen.

Preis 51,50 €

Kinder bis 12 Jahre zahlen 3,50 € 
pro Lebensjahr.

Zeiten für das Weihnachtsbuffet:

1. Zeit: 11.30 bis 13.45 Uhr
2. Zeit: 14.15 bis 16.45 Uhr
3. Zeit: 17:15 bis 19:45 Uhr

Mehr Details zum Buffet finden Sie im Inter-
net auf unserer Website unter:
 
https://marschlaender-elblounge.de/weihnachten

Unser Klassiker: Gänsebraten
1 Gans (ca. 4,2 kg) für 4 Personen
mit reichhaltigen Beilagen: Rotkohl, Rosenkohl, hausgedrehten 
Klößen, wahlweise Salzkartoffeln oder Kroketten und Gänsejus, 
sowie eine Flasche Wein.

Von Donnerstag bis Sonntag zum Preis von 210,00 €* 
(jede weitere Person 52,50 €)

Große Ente mit Rotkohl, Rosenkohl, Knödel und Kroketten (für 2 
Personen) 95,00 €

* Aufgrund der Vorbereitungszeit muss die verbindliche Reservierung für den Gänsebraten mind. 
24h vorher erfolgen. Eine Absage der Reservierung ist ebenfalls nur bis 24h vorher möglich. Bei 
Nichterscheinen müssen wir ggf. den Gänsebraten in Rechnung stellen.

Winterliche Gerichte und Grünkohl

Gänse- & Entenessen Weihnachten

Brunch
Gesellige & köstliche Stunden
Jeden Sonntag verwandelt sich die Marschländer Elblounge in 
ein Paradies für Genießer. Tauchen Sie ein in unser exquisites 
Brunch-Erlebnis von 10.30 bis 14.00 Uhr. 

Entdecken Sie die Vielfalt unseres umfangreichen Brunch-
buffets, das Frühstück und Mittagessen nahtlos miteinander 
verbindet. Wählen Sie nach Lust und Laune aus unseren liebe-
voll zubereiteten warmen und kalten Speisen. Von verschie-
denen Brötchensorten, hausgemachten Marmeladen bis hin 
zu köstlichen Müslis – Ihr Sonntagmorgen beginnt hier ganz 
besonders.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Alle Details: h

Vorschau 2027
Genussmomente in der  
Marschländer Elblounge
Freuen Sie sich schon jetzt auf ein genussreiches neues Jahr!
Ab 2027 verwöhnen wir Sie mit unserer erneuerten Speisekar-
te – abwechslungsreich, saisonal und voller neuer Highlights, 
die für jeden Geschmack das Richtige bereithalten.

Saisonale Spezialitäten 2027

•	 Pasta Buffet wieder ab März (04.03.) jeden 1. Donnerstag 
•	 Gänsezeit bis März/April – knusprig, saftig, traditionell.
•	 Stint-Saison ab Februar – frisch und lecker, als Portion 

oder „satt essen“, dazu wahlweise Pellkartoffeln, Speck-
kartoffelsalat, Bratkartoffeln sowie ein kleiner Beilagen-
salat vom Buffet.

Valentinstag – Sonntag, 14. Februar

Genießen Sie einen romantischen Abend ab 16.00 Uhr mit:
Begrüßungsgetränk und exklusivem 3-Gänge-Menü (Fisch, 
Fleisch oder vegetarisch)

Preis: 44,50 € Pro Person

Und denken Sie schon jetzt an Hochzeiten, Familien- und Fir-
menfeiern für 2027 – wir beraten Sie gerne und gestalten Ihr 
Fest ganz nach Ihren Wünschen.

Gruppenaktion: 
Boßeln & Grünkohl
Start und Ziel: Wein- & Friesenstube, Essen in der Elblounge

Preis pro Person 39,50 € inkl. Grünkohl satt und ein 
Schnapps.



So wird Ihr Geschenk 
zu einer runden Sache!

Unsere Schlummerfässer bieten absoluten Schlafkomfort 
und eine besondere Atmosphäre. Ein einzigartiges Schlaf-
erlebnis wartet auf Sie! Das 1,40 x 2 Meter große Bett mit 
hochwertiger Matratze bietet genug Raum zum Schlafen, 
Kuscheln und Träumen. In kühleren Nächten sind die 
Schlummerfässer beheizbar.

Verschenken Sie ein Candle Light Dinner für 2 Personen mit 
Fassübernachtung und Frühstück. In unserem Restaurant 
genießen Sie ein exklusives 4-Gang-Menü, inkl. einer Flasche 
Weiß- oder Rotwein, sowie einer Flasche Mineralwasser.

Preis 75,00 € (Übernachtung), Frühstück 18,50 € pro Person*
Preis 250,00 € Candle Light Dinner, Übernachtung und
Frühstück*
*zzgl. 1€ Bettensteuer pro Person

Unser Cateringservice 

Nutzen Sie unseren Cateringservice. Genießen Sie 

unsere kalten und warmen Buffets oder modernes 

Fingerfood. Wir liefern Ihnen die Bestuhlung, das 

Geschirr und vieles mehr. 

Telefon:  040 737 41 98

E-Mail:	    restaurant@friesenstube.hamburg

Unser Klassiker: Gänsebraten
1 Gans (ca. 4,2 kg) für 4 Personen
mit reichhaltigen Beilagen: Rotkohl, Rosenkohl, hausgedrehten 
Klößen, wahlweise Salzkartoffeln oder Kroketten und Gänsejus, 
sowie eine Flasche Wein.

Von Donnerstag bis Sonntag zum Preis von 210,00 €* 
(jede weitere Person 52,50 €)

Große Oldenburger Ente mit Rotkohl, Rosenkohl, Knödel und 
Kroketten (für 2 Personen) 95,00 €

* Aufgrund der Vorbereitungszeit muss die verbindliche Reservierung für den Gänsebraten mind. 
48h vorher erfolgen. Eine Absage der Reservierung ist ebenfalls nur bis 48h vorher möglich. Bei 
Nichterscheinen müssen wir ggf. den Gänse- oder Entenbraten in Rechnung stellen.

Vom 07.11. bis 20.12.2026 haben wir die Wein- & Friesenstube 
Sa. ab 17.00 Uhr und So. von 12.00 - 15.00 Uhr für Gänse- und 
Entenessen geöffnet. Zusätzlich bieten wir eine kleine Karte 
mit beliebten Gerichten und saisonalen Spezialitäten an.

Gänseessen

Gans 
To Go

Genießen Sie ihre Gans im 
heimischen Esszimmer. 
Servierfertige Gans mit kompletten Beilagen & 1 Flasche Wein

Von Do. - So. pro Gans 210 €* / 95 € Ente

Weihnachten: für den 23.12. (vorgegart für den 24.12.): 220 €*
Ente 100 €

Servierfertig am 25. & 26.12.: 240 €* / 110 € Ente

Bestellung und weitere Infos,  
wie Liefermöglichkeiten unter:

https://friesenstube.hamburg/gaenseessen-und-gans-to-go

Fondue im Hexenhaus
oder Weinfass: 42,00 € pro Pers (ab 4 Pers.)

Weihnachten
An Weihnachten (25. und 26.12.) bieten wir unser beliebtes 
Gänseessen zum Preis von 285€ (für 4 Personen) an.*

Große Oldenburger Ente mit Rotkohl, Rosenkohl, Knödel und 
Kroketten (für 2 Personen) 120,00 €

Geöffnet ist am 1. Weihnachtsfeiertag von 11.30 bis 20.00 
Uhr und am 2. Weihnachtsfeiertag von 11.30 bis 17.00 Uhr

* Aufgrund der Vorbereitungszeit muss die verbindliche Reservierung für den Gänsebraten 
mind. 48h vorher erfolgen. Eine Absage der Reservierung ist ebenfalls nur bis 48h vorher mög-
lich. Bei Nichterscheinen müssen wir ggf. den Gänse- oder Entenbraten in Rechnung stellen

.

Weitere Infos 

 

Feiern & Events 
in der Wein- & Friesenstube

Ob Familienfest, Traumhochzeit oder professionelles Firme-
nevent – in der Wein- & Friesenstube finden Sie die perfekte 
Location für jeden Anlass. Unser Festsaal, der idyllische 
Garten, der gemütliche Restaurantbereich und das urige 
Friesenstübchen bieten vielfältige Möglichkeiten, um Ihre Ver-
anstaltung unvergesslich zu machen. Egal ob Sie eine intime 
Feier oder ein großes Fest planen, wir haben den passenden 
Rahmen für Ihre Veranstaltung.

Als Familienbetrieb legen wir besonderen Wert darauf, dass 
Ihre Feier ein voller Erfolg wird. Wir stehen Ihnen von Anfang 
an mit unserer Erfahrung und Leidenschaft zur Seite. Gerne 
beraten wir Sie umfassend und individuell, um Ihre Wünsche 
und Vorstellungen perfekt umzusetzen.

Besuchen Sie uns, um sich selbst von unseren Räumlichkei-
ten zu überzeugen und planen Sie mit uns eine Veranstaltung, 
die durch köstliche Speisen, exzellenten Service und eine 
herzliche Atmosphäre besticht. Wir freuen uns darauf, Ihre 
Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen.

Veranstaltungen
Datum Veranstaltung

20.11. Krimidinner: 
Mord in der Haifischbar (Teil 2)

In der Haifischbar wird  weiterhing gesungen, 
getanzt, geschunkelt und gefeiert!! Leider ist die 
gute Stimmung durch den plötzlichen Tod des 
Kneipenwirtes Onkel Hugo erheblich getrübt. Tan-
te Hermine versucht aber trotzdem die Stimmung 
hoch zu halten!!

Doch leider fällt auch Tante Hermine auf einmal 
tot um!!
War es Mord??? Will jemand an die Haifischbar??? 
Es gibt genug Verdächtige!!!

Beginn: 18.30 Uhr, 85 € pro Person

10.09.
2027

Safe the Date: 
 
Küchenparty in der Marschländer Elblounge
Infos folgen

Alle Infos und Anmeldungen
zu unseren Veranstaltungen: 

Mich kann man mieten!
Der mobile Cocktailanhänger der Marschländer Elblounge

Ob Geburtstag, Hochzeit, Firmenfeier, Jubiläum, Sommerfest 
oder einfach so – mit unserem stylischen Cocktailanhänger 
wird dein Event zum absoluten Highlight!

Wir bringen Barfeeling, gute Laune und köstliche Cocktails 
direkt zu dir – egal ob im Garten, auf dem Hof oder am See. 
Ausgestattet mit professioneller Technik, liebevoller Dekoration 
und natürlich besten Zutaten mixen wir frische Cocktails und 
alkoholfreie Drinks für dich und deine Gäste.

•	 Individuell buchbar – vom kleinen Sektempfang bis zur 
kompletten Cocktailbar

•	 Mit oder ohne Personal – ganz wie du magst
•	 Alkoholfreie & alkoholische Cocktails – auch im  

Signature-Stil
•	 Stromunabhängiger Betrieb möglich
•	 Ideal für 100 - 1.000 Personen  

Du feierst – wir shaken!
Ein echter Hingucker, der Geschmack, Stil und Unterhaltung 
verbindet.

Cocktailwagen


