
Unvergessliche Momente in der 
Marschländer Elblounge oder 
Wein- & Friesenstube

Entdecken Sie den perfekten Ort für Ihre Traumhochzeit, 
unvergessliche Familienfeste und inspirierende Firme-
nevents.

Die Marschländer Elblounge ist direkt am malerischen 
Elbdeich gelegen. Ausgewähltes Ambiente im Vintage 
Style, eine große Terrasse und das Oberdeck mit Bar 
schaffen eine exklusive Location und eine einzigartige 
Kulisse für Ihre besonderen Anlässe.

Der Weg zum guten Geschmack 
Nur 8 Min. vom AD Hamburg-Südost (A1 Abf. 35) entfernt.

Unsere Öffnungszeiten:
Marschländer Elblounge Wein- & Friesenstube
Do. - Sa. ab 12.00 Uhr
So. ab 10.30 Uhr
Aufgrund von eventuellen Feier-
lichkeiten am Wochenende bitten 
wir um vorherigen Anruf und 
Reservierung.

Die Wein- & Friesenstube ist 
derzeit nur für Events und 

Feierlichkeiten geöffnet.

Nach Vorbestellung öffnen wir für 
Gesellschaften und Gruppen ab 30 Personen.

Spadenländer Elbdeich 40 
21037 Hamburg

Ochsenwerder Kirchendeich 10
21037 Hamburg

Tel. 040 / 89 72 30 00
Fax: 040 / 737 22 04

Tel. 040 / 737 41 98
Fax: 040 / 737 22 04

Mail: info@
marschlaender-elblounge.de

Mail: restaurant@
friesenstube.hamburg

marschlaender-elblounge.de wein-und-friesenstube.de

Infos zu Öffnungszeiten und Angeboten an Feiertagen und
besonderen Events finden Sie jeweils online auf unseren Websites.

Kulinarische Kulinarische 
ErlebnisseErlebnisse

Feierlichkeiten
Die Wein- & Friesenstube bietet mit verschiedenen 
Räumlichkeiten bis hin zum großen Festsaal und dem 
großen Garten mit Grillmöglichkeit alles was eine Event-
location benötigt.

Märchenhafte Hochzeiten und Familienfeiern

Ob Hochzeiten, Geburtstage, Jubiläen oder Familientref-
fen – in unseren Restaurants werden Ihre Familienfei-
ern zu unvergesslichen Ereignissen. Unsere warme und 
einladende Atmosphäre bietet den idealen Rahmen, um 
wertvolle Momente mit Ihren Liebsten zu teilen.

Firmenevents, die inspirieren

Verwandeln Sie Ihre Geschäftstreffen, Workshops oder 
Betriebsfeiern in inspirierende Erlebnisse. 

Mit erstklassigem Service, hervorragender Küche und 
individueller Planung sorgen wir dafür, dass Ihr Event 
ein voller Erfolg wird. Kontaktieren Sie uns, um Ihren 
nächsten Anlass in einem außergewöhnlichen Rahmen 
zu feiern.

Machen Sie noch heute einen Termin mit uns, 
schauen sich in Ruhe unsere Locations an und 
lassen sich individuell beraten. 

Wir freuen uns auf Sie!

Jeden Donnerstag Cocktail Happy Hour von 19:00 bis 21:00 
Uhr! Jeder Cocktail halber Preis (inkl. Aperol, Hugo und Lillet)

Cocktails

Pasta, so viel das Herz begehrt! 
An jedem 1. Donnerstag im Monat laden wir Sie herzlich zu 
unserem umfangreichen Pasta-Buffet ein.
Freuen Sie sich auf eine große Auswahl an frisch zubereiteten 
Pasta-Variationen, verschiedene Saucen und ein reichhaltiges 
Salatbuffet.

Termine:
5. März · 2. April · 7. Mai · 4. Juni · 2. Juli · 6. August

Zeit: von 17:00 Uhr bis 20:30 Uhr

Preis: 24,90 € pro Person (inkl. Salatbuffet)
Kinder: bis 3 Jahre frei, 4–6 Jahre 8,50 €, 7–12 Jahre halber Preis

Pasta Buffet



Brunch
Jeden Sonntag verwandelt sich die Marschländer 
Elblounge in ein Paradies für Genießer. Tauchen Sie 
ein in unser exquisites Brunch-Erlebnis. 

Entdecken Sie die Vielfalt unseres umfangreichen 
Brunchbuffets, das Frühstück und Mittagessen naht-
los miteinander verbindet. Wählen Sie nach Lust und 
Laune aus unseren liebevoll zubereiteten warmen 
und kalten Speisen. Von verschiedenen Brötchensor-
ten, Marmeladen bis hin zu köstlichen Müslis – Ihr 
Sonntagmorgen beginnt hier ganz besonders.

Unser kaltes Buffet bietet Delikatessen wie Roast-
beef, Antipasti, Vitello Tonnato, exquisiten Käse und 
vieles mehr. Für Liebhaber von warmen Gerichten 
gibt es Rührei, knusprigen Bacon, Nürnberger Rost-
bratwürste, verschiedene Braten und wechselnde 
vegetarische & vegane Optionen.

Der Dessertbereich lockt mit Tiramisu, Mousse au 
Chocolat und anderen Köstlichkeiten. Jede Woche 
überraschen wir Sie mit neuen Gaumenfreuden.

Verbringen Sie Ihren Sonntag in der Marschländer 
Elblounge – für einen genussvollen Start in die neue 
Woche. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

https://marschlaender-elblounge.de/brunch

Unvergessliche Momente in der 
Marschländer Elblounge

03.04. Karfreitag

Fischbuffet von 12.00 bis 14.00 Uhr. Umfangreiches Fischspe-
zialitätenbuffet mit Beilagen und Salat (ohne Dessert)

Preis: pro Pers. 42,50 €, Senioren (ab 70 Jahre): 32,50 €, 
Kinder: halber Preis oder a la Carte.

ab 15.00 Uhr Kaffee / Kuchen, am Abend a la Carte

04.04. Samstag

Wir haben ab 12.00 Uhr á la Carte geöffnet

05.04. & 06.04. Ostern

Großes Osterbuffet in zwei Zeiten: 10.30 bis 13.00 Uhr und 
13.30 bis 15.30 Uhr. inkl. Kaffee / Tee, O-Saft und Wasser.
Preis: pro Person 49,00 €,  
Kinder (bis 12. Lebensjahr): pro Lebensjahr 3,50 €

ab 16.00 Uhr Kaffee / Kuchen, am Abend a la Carte

Ostern & Feiertage 01.05. - 1. Mai

Wir haben ab 12.00 Uhr á la Carte geöffnet

10.05. Muttertag

Großes Muttertagssbuffet in zwei Zeiten:  
10.30 bis 13.00 Uhr und 13.30 bis 15.30 Uhr, inkl. Kaffee / 
Tee, O-Saft und Wasser.
Preis: pro Person 49,00 €, Kinder (bis 12. Lebensjahr): pro 
Lebensjahr 3,50 €

ab 16.00 Uhr Kaffee / Kuchen, am Abend á la Carte

14.05. Vatertag

Wir haben ab 12.00 Uhr á la Carte geöffnet

24.05. Pfingsten

Unser Elblounge Brunch

ab 15.00 Uhr Kaffee / Kuchen, am Abend a la Carte

25.05. Pfingstmontag

Wir haben ab 12.00 Uhr á la Carte geöffnet

Wir freuen uns auf Sie!

Saisonales

Gänseessen
Unser beliebtes Gänseessen noch bis Ostern.

Stint
Ab Februar (frisch gebraten als Portion oder zum satt 
Essen mit kleinem Beilagensalat, sowie wahlweise 
Speck- oder Pellkartoffelsalat, oder Bratkartoffeln

Spargel
Leckere Spargelgerichte gibt es wieder ab ca. Ende April 
/ Anfang Mai

Maischolle
Unsere köstliche Maischolle können Sie ab Ende Apri in 
der Marschländer Elblounge genießen.

Matjes
Frischen Matjes gibt es bei uns im Mai / Juni.

Am Donnerstag, den 26. März 2026, erwartet Sie ein besonde-
res Highlight: Ab 18:00 Uhr nehmen Sie unser Weinsommelier 
Thorsten Schepers und der ausgewiesene Käseexperte Stefan 
Harden mit auf eine genussvolle Reise durch die Welt erlesener 
Käse- und Weinkombinationen.

Erleben Sie die perfekte Harmonie ausgewählter Käsesorten und 
fein abgestimmter, korrespondierender Weine. Für Gäste, die 
keine Käseliebhaber sind, halten wir alternativ eine hochwertige 
Tapas-Auswahl bereit.

Preis: 59,00 € pro Person
Beginn: 18:00 Uhr

Über Stefan Harden: Der erfahrene Feinkost-Experte ist Mitglied 
der exklusiven französischen Guilde St. Oision, die sich dem Er-
halt höchster kulinarischer Standards verschrieben hat. 
In diese renommierte Vereinigung, der auch Persönlichkeiten wie 
Paul Bocuse und Ulrich Wickert angehören, wird man ausschließ-
lich auf Empfehlung von sieben internationalen Fürsprechern be-
rufen.

Genuss Momente

Limitierte Plätze!


